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CHAMPAGNE

Ce vin est composé de 100 % de pinot meunier.

Rosé doré, avec de jolis reflets ambreés

Le nez s'ouvre délicatement sur le miel, I'écorce
d'orange et la figue.

Les saveurs se concentrent sur les fruits secs et
agrumes confits avec une finale qui tend sur la résine de
pin et le pruneau.

En apéritif, avec du foie gras. A servir entre 8 et 10 degrés.
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